
 
 
 

La Pinta 

 
 
 

Entrantes / Para picar y compartir 
Vorspeisen / Fingerfood 

Entries / Fingerfood 
 
 
 

Pan, Alioli y Aceitunas 
Brot, Alioli und Oliven 
Bread, Alioli and Olives 

4,90 
 

Patatas con Mojo Rojo (salsa picante) 
Kartoffelecken mit Mojo Rojo (pikante Sauce) 
Potato Wedges with Mojo rojo (spicy sauce) 

7,90 
 

Anillas de Calamar rebozadas con Salsa Tartara 
Frittierte Tintenfischringe mit Sauce Tartar 

Fried Squid Rings with Tartar Sauce 
11,90 

 
Choricitos caseros al vino blanco y ajo 

Mini-Chorizos in Weißwein und Knoblauch  
Mini Chorizos in Whitewine and Garlic 

9,90 
 

Gambas al Ajillo con Chile rojo 
Garnelen in Knoblauchöl und Chili 

Prawns in Garlicoil and Chili 
13,90 

 
Langostinos crujientes con Salsa de Soja y Salsa Chili-Thai 
Knusprig panierte Garnelen mit Soja- und Chili-Thai-Sauce 

Crispy Prawns with Soy- and Chili-Thai-Sauce 
10,90 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Salteado de Setas, Esparragos y Tomate seco 
Sautierte Pilze mit Spargel und getrockneten Tomaten  

Sauteed Mushrooms with Asparagus and dried Tomatoes 
9,90 

 
 

Mejillones a la marinera con Pan 
Muscheln nach Seemannsart mit Brot 

Mussels a la Marinera with Bread 
10,90 

 
 

Alitas de Pollo al estilo Chili-Thai 
Hähnchenflügel nach Chili-Thai-Art 

Chicken Wings Chili-Thai Style 
8,90 

 
 

Tosta de Pan de Nueces con Queso de Cabra, Confitura de Higos y Canonigos 
Nussbrot-Toast mit Ziegenkäse, Feigenmarmelade und Feldsalat 
Nutbread-Toast with Goat Cheese, Fig Jam and Lamb´s Lettuce 

9,50 
 
 

Tataki de Atún con Salsa de Soja y Wasabi 
Thunfisch-Tataki mit Soja Sauce und Wasabi 

Tuna-Tataki with Soy Sauce and Wasabi 
16,90 

 
 

Nachos gratinados con Cilantro, Cebolla, Tomate fresco, Crema agria, Guacamole y Salsa latina 
Gratinierte Nachos mit Koriander, Zwiebel, frischer Tomate, Sourcream, Guacamole und Salsa 

Gratinated Nachos with Cilantro, Onion, fresh Tomato, Sour Cream, Guacamole and Salsa 
12,90 

 
 

Pimientos de Padrón con Flor de Sal 
Pimientos de Padrón mit Meersalz 

Small green fried Padrón-Peppers with Seasalt 
8,90 

 
 

Provoleta con Salteado de Setas, Tomates Secos y Rúcula 
Provolone Grillkäse mit sautierten Pilzen, getrockneten Tomaten und Rucola 

Provolone Grilled Cheese with Sauteed Mushrooms, dried Tomatoes and Rocket Salad 
12,90 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 

Ensaladas 
Salate 
Salads 

 
 
 
 

Ensalada pequeña con Vinagreta de Limón 
Beilagensalat mit Zitronen-Vinaigrette 
Small Salad with Lemon Vinaigrette 

6,90 
 
 
 
 

Queso de Cabra Dorado con Vinagreta de Mostaza y Miel, Tomate fresco,  
Hojas de Lechugas diferentes, Cebolla, Pimiento, Aceitunas, Tomate seco y Nueces 

Gebratener Ziegenkäse mit Honig-Senf-Vinaigrette, frischen Tomaten, Blattsalaten, Zwiebeln, 
Paprika, Oliven, getrockneten Tomaten und Walnüssen 

Fried Goat Cheese Salad with Honey Mustard Vinaigrette, fresh Tomatoes, assorted Salad 
Leaves, Onions, Bell Pepper, Olives, sundried Tomatoes and Walnuts 

15,90 
 
 
 
 

Ensalada Cesar con Pechuga de Pollo, Hojas de Lechugas diferentes, Tomates Cherry, Pimiento, 
Picatostes, Parmesano, Bacon y Albahaca fresca 

Caeser Salad mit Hühnerbrust, Blattsalaten, Cherry-Tomaten, Paprika, Croûtons, Parmesan, 
Speck und frischem Basilikum 

Caesar Salad with Chicken Breast, assorted Salad Leaves, Cherry Tomatoes, Bell Pepper, 
Croutons, Parmesan Cheese, Bacon and Fresh Basil 

15,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Pasta 
 
 
 
 
 
 

Tallarines con Gambas al Ajillo, Tomate fresco y Parmesano 
Tagliatelle mit Knoblauch-Garnelen, frischen Tomaten und Parmesan 
Tagliatelle with Garlic Prawns, fresh Tomatoes and Parmesan Cheese 

16,90 
 
 
 
 

Ravioles caseros de Queso de Cabra y Espinacas, Salsa de Nata, Nueces, Tomate fresco,  
Rúcula y Parmesano 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Ziegenkäse und Spinat in Sahnesauce mit frischen Tomaten, 
Walnüssen, Rucola  und Parmesan 

Homemade Ravioli stuffed with Goat Cheese and Spinach, Cream Sauce, Nuts, fresh Tomato,  
Arugula and Parmesan Cheese 

15,90 
 
 
 
 

Mie Goreng – Pasta al Wok con Pollo o Tofu,  
Verduras frescas en Juliana, Brotes y Sesamo 

Mie Goreng – Im Wok gebratene Nudeln mit Huhn oder Tofu, frischem Julienne-Gemüse, 
Sprossen und Sesam 

Mie Goreng – Fried Wok Noodles with Chicken or Tofu, fresh Julienne Vegetables,  
Sprouts and Sesame 

14,90 
 
 
 
 

Quinotto (Risotto de Quinoa) de Setas y Esparragos con Parmesano y Rúcula 
Quinotto („Quinoa-Risotto“) mit Pilzen, Spargel, Parmesan und Rucola 

Quinotto (Quinoa Risotto) with Mushrooms, Asparagus, Parmesan Cheese and Arugula 
15,90 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Pescado & Mariscos 
Fisch & Meeresfrüchte 

Fish & Seafood 
 
 
 
 
 
 

Mejillones a la Marinera con Pan (1kg) 
Muscheln nach Seemannsart mit Brot (1kg) 

Mussels a la Marinera with Bread (1kg) 
17,90 

 
 
 

Lomo de Atún poco hecho con Pak Choi, Salsa de Curry verde y Coco, Sesamo y 
Arroz al Cilantro y Lima 

Kurzgebratener Thunfisch mit Pak Choi, grüner Curry-Kokossauce, Sesam und  
Koriander-Limetten-Reis 

Tuna Steak (briefly pan seared) with Pak Choi, Green Curry Coconut Sauce, Sesame and 
Cilantro Lime Rice 

26,90 
 
 
 

Curry rojo de Pescado (Bacalao) con Verduras, Yogur, Cilantro, Sesamo y Arroz Basmati  
Rotes Fisch (Kabeljau)-Curry mit Gemüse, Joghurt, Koriander, Sesam und Basmatireis 

Red Fish (Cod) Curry with Vegetables, Yogurt, Cilantro, Sesame and Basmati Rice 
16,90 

 
 
 

Lomo de Salmón con Ensalada Cesar y Patatas al Romero 
Lachsfilet mit Caesar Salad und Rosmarin-Kartoffeln 

Salmon Fillet with Caesar Salad and Rosemary Potatoes 
18,90 

 
 
 

Dorada entera con Patatas al Romero y Ensalada mixta 
Dorade im Ganzen gebraten mit Rosmarin-Kartoffeln und gemischtem Salat 

Whole Gilthead with Rosemary Potatoes and mixed Salad 
20,90 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Carne 
Fleisch 
Meat 

 
 
 
 

Pechuga de Pollo jugosa con Salsa de Curry verde y Coco, Arroz Basmati y Pak Choi  
Saftig gebratene Hühnerbrust mit grüner Curry-Kokossauce, Basmati-Reis und Pak Choi  

Juicy Chicken Breast with Green Curry Coconut Sauce, Basmati Rice and Pak Choi  
15,90 

 
 
 

Costillas de cerdo con salsa barbacoa picante y cuñas de patata 
Spare Ribs mit pikanter Barbecuesauce und Potato Wedges 
Spare Ribs with spicy Barbecue Sauce and Potato Wedges 

18,90 
 
 
 

Quesadillas con Guacamole y Salsa latina 
Quesadillas mit Guacamole und Salsa 
Quesadillas with Guacamole and Salsa 

con pollo   o  vegetarianas 
                                  mit Pulled Chicken      oder  vegetarisch 
       with Pulled Chicken      or  vegetarian 

 15,90 
 
 
 

La-Pinta-Burger de Ternera con Bacon, Queso, Tomate, Cebolla, Lechuga, Pepinillos y  
Patatas fritas Steakhouse 

La Pinta-Burger (Rindfleisch) mit Speck, Käse, Tomaten, Zwiebeln, Salat, Essiggurken und 
Steakhouse Fries 

La Pinta Burger (Beef) with Bacon, Cheese, Tomatoes, Onions, Green Salad, Pickles and 
Steakhouse Fries 

14,90 
 
 
 

Tacos de Ternera con Guacamole y Salsa latina 
Tacos mit Pulled Beef, Guacamole y Salsa  

Tacos with Pulled Beef, Guacamole and Salsa 
16,90 

 
 
 
 
 



 
 
 
 

Postres Caseros 
Hausgemachte Nachspeisen 

Homemade Desserts 
 
 
 
 
 

Panna cotta de Coco con Salsa de Mango 
Kokos-Panna-Cotta mit Mangosauce 

Coconut Panna cotta with Mango Sauce 
7,50 

 
 
 
 

Helado frito de Vainilla con Frutas frescas 
Frittiertes Vanilleeis mit frischen Früchten 

Deep fried Vanilla Icecream with fresh Fruits 
8,90 

 
 
 
 

Coulant de Chocolate con Helado de Nata 
Schokoküchlein mit flüssigem Kern und Sahneeis 

Little Chocolate Cake with liquid Center and Ice Cream 
7,50 

 
 
 
 

Tarta de Queso en vaso con Salsa de Frutos del Bosque 
Käsekuchen im Glas mit Waldbeeren-Sauce 
Cheesecake in Glass with Forest Berry Sauce 

7,50 
 
 


